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Crée courant 2023, Nuances de brunch est une jeune entreprise
implantée dans le bassin nantais qui a pour vocation de vous
proposer de somptueux brunchs à emporter ou en livraison. 

l’entreprise propose aussi la conception et la mise en place de
buffets floraux pour tous vos évenements professionnels et
particuliers. Elle répond à vos exigences et s’adapte à vos envies
afin de vous offrir des prestations qui vous ressemblent.

A PROPOS

NUANCESDEBRUNCH.



Chez Nuances de brunch vous pouvez retrouver, des mignardises
raffinées et aux saveurs originales pour ravir vos papilles et
vous proposer des bouchées aussi succulentes que sublimes.

Ces mignardises peuvent se décomposer sous la formes de
verrines ou de pièces apéritives aussi bien sucrées que salées. Je
fais le choix de travailler avec des produits frais et de
proposer des compositions 

MIGNARDISES

B R U N C H B U F F E T S



LE SUCRE 
NUANCESDEBRUNCH.

LES VERRINES SUCREES

MANGUE PASSION, CREME MASCARPONE COCO, BISCUIT  AU
BEURRE, MORCEAUX DE FRUITS FRAIS, COCO RAPEE
FRUITS ROUGES, BISCUIT SABLE AU BEURRE,CREME MASCARPONE
VANILLE, curd fruits rouges
CITRON, BISCUIT SABLE AU BEURRE, CREME MASCARPONE,
CREMEUX AU CITRON
PISTACHE, CREME MASCARPONE, BISCUIT, PRALINE PISTACHE,
PISTACHES CONCASSEES
POMME CANNELLE, CRUMBLE AU SPECULOS, CREME MASCARPONE
AMANDE, CARAMEL AU BEURRE SALE
CREME MASCARPONE CHOCOLAT BLANC, BISCUIT CRAQUANT,
CARAMEL AU BEURRE SALE, NOISETTES CONCASSÉES, PRALINE

2.15€ / PCS

20 PIECES MINIMUM PAR VARIETE



LE SALE LES VERRINES SALEES

carpaccio parmesan roquette sauce a la truffe
tartare de saumon aux agrumes
tartare de thon, basilic, fraises et feta
burrata panee, TOMATES cerises, passion
gazpacho courgettes fêta menthe basilic 
CRUMBLE DE PARMESAN LEGUMES GRILLES

2.25€ / PCS

20 PIECES minimum PAR VARIETE

LES MINI BURGERS

boeuf hache, sauce a la truffe, salade, emmental
mozarella di buffala, pesto rosso, tomates roties, huile
d’olive, filet de poulet
chèvre pane, légumes grillés, pesto, roquette
rolls brioche aux crevettes, ciboulette 
rolls brioche mangue, avocat, saumon
effiloché de bœuf, burrata, tomates confites, roquette
poulet frit, sauce verte, chou rouge, cheddar, salade
bagels, saumon, concombre 

2.5€ / PCS

20 PIECES minimum PAR VARIETE



NUANCESDEBRUNCH. FINGER FOOD - LE SALE

J’ai fais le choix de conserver l’esprit original du brunch, en misant sur des pièces savoureuses et gourmandes. Vous pouvez être sur que vos
convives seront rassasiés. Si vous voulez plus de détails ou de conseils afin de modeler la quantité n’hesitez pas à me poser des questions, je suis là

pour ça !

BAGELS

saumon, concombre, cream cheese,
pickles oignons rouges, tomates,
aneth, capres, citron
avocats, tomates sechees
houmous , legumes grilles feta

BOWL

salade cesar
poke bowl (thon ou saumon)
CHAKCHOUKA
turkish eggs

3€ / PCS

CLUB SANDWICH 2€ / PCS

concombre et cream cheese
saumon  et fines herbes
oeufs brouilles a la truffe et
ciboulette

CROISSANTS SALE

oeuf brouilles, champignons,
emmental et blanc de poulet
jeunes pousse d’epinards, oeuf
mollet , saumon, sauce hollandaise

5.5€ / PCS

PITAS AU POULET

poulet aux épices orientales,
légumes grillés  et concombre
servi avec une sauce au citron

4,5€ / PCS

FOCCACIAS

aux herbes garni avec du poulet
mariné, des légumes grillés,
parmesan
à la mortadelle, pesto, roquette et
burrata

4€ / PCS

5.5€ / PCS



TOASTS

saumon cream cheese
courgettes grilles, tomates confites, pesto ricotta
mortadelle burrata pistache
tartare de thon pasteque
creme d’avocat, feta, tomates roties, sauce aux herbes
crostini boeuf sauce au poivre
peches roties burrata
chevre figues miel
poire noix gorgonzola

3€ / PCS

B R U N C H B U F F E T S
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GAUFRE 1€ / PCSPANCAKES 0,9€ / PCS TIRAMISUS 3,5€ / PCS

NUANCESDEBRUNCH.

servi avec accompagnement au choix nutella,
caramel au beurre salé, confiture  (minimum 20
pièces)

servi avec accompagnement au choix nutella,
caramel au beurre salé, confiture  (minimum 15
pièces)

SUPPLEMENT CHANTILLY DE MASCARPONE
5€ - 100G

SUPPLEMENT CHANTILLY DE MASCARPONE
5€ - 100G

pistache framboise
le classique , cacao et café
LEMONCELLO
PASSION FRAMBOISE

DISPONIBLE EN FORMAT A PARTAGER 
SUR DEMANDE

FINGER FOOD - LE SUCRE



BOWL 3€ / PCS

NUANCESDEBRUNCH.

BROWNIES

chocolat, cacahuetes et nappage au
caramel beurre salé
chocolat blanc, noix de pécan 
CITRON, pistache, chocolat blanc

2.5€ / PART

smoothies bowl - fruits frais mixés et
toppings
chia pudding, coulis de mangue,
MANGUES FRAICHES ET CREME DE COCO
fromage blanc, muesli et fruits frais
YAHOURT GREC, QUINOA ROTI,
PECHES/ABRICOTS ROTIS
salade de fruits 

CAKES

banana bread
carrot cake
cake au citron
cake vanillé
FRAMBOISE CHOCOLAT BLANC PISTCAHE
poire amandes
CAKE AU MYRTILLES

Minimum 8 part

2.2€ / PCS



NUANCESDEBRUNCH. LE SALE A PARTAGER

FRUITS

assortiments de fruits frais
découpés ou entiers selon

demande

CHARCUTERIES

assortiments de charcuteries au
choix servi avec du pain frais,

beurre et crudités  

FROMAGES

assortiments de fromages au choix
servi avec du pain frais, fruits secs,

confitures et crudités 

PLATS

brochettes de poulet mariné 
 | gravlax de saumon | crudo de

saumon  | tataki de bœuf 

VIENNOISERIES

assortiments de viennoiseries
fraîches au choix selon

disponibilités (croissant, pain au
chocolat, pain aux raisins...)

Afin de vous proposer une offre complète et de façon à satisfaire le plus grand nombre, nous vous
proposons un large choix d’éléments à combiner ou non , servis à partager. Le tarif de ces saveurs varie
selon le nombre de convives et en fonction de la quantité souhaité. Il est donc nécessaire de faire une

demande de devis en amont.



Parfait je vous remercie encore pour votre travail d'une grande qualité, pour la fluidité de
nos échanges, et votre disponibilité. Vous avez pu mener à bien cet événement par vos

talents et l'implication dans votre travail qui ont réussi à donner un repas exquis que les
invités ont adorés



TARTINABLES - LES CLASSIQUESNUANCESDEBRUNCH.

Les dips/tartinables sont disponibles en plusieurs formats : 
taille M - 4 personnes  |   taille L  - 6 à 8 personnes   |   taille XL - 10 à 12 personnes

T
R
E
M
P
E
Z

! betterave, feta,
 menthe

avocats,
assaisonnements, creme

CREME D’AVOCATTZATZIKI

MOUSSE DE BETTERAVE

concombre, yaourt
frais, concombre

HOUMOUS CREME  DE  POIVRONS

poivrons grillés, huile
d’olive, fromage frais,

herbes fraiches 

pois chiches, crème de
sesame, citron et zaatar

10€  |   16€   |    24€

14€  |   20€   |    28€

12€  |   18€   |    26€

DIPS A LA TOMATE
SECHEES

tomates séchées, huile
d’olive, basilic, ail confit

fêta fouettée, miel,
tomates roties, thym

FETA X MIEL

15€  |   26€   |    30€

labneh, olives, amandes
effilees et citron

LABNEH AUX OLIVES 

14€  |   20€   |    28€

DIPS AUX FRUITS 
ROUGES

yahourt grec, fruits rouges
frais mixes, fruits frais

12€  |   18€   |    26€

14€  |   20€   |    28€

12€  |   18€   |    26€
10€  |   16€   |    24€



TARTINABLES - LES SUPREMESNUANCESDEBRUNCH.

Les dips/tartinables sont disponibles en plusieurs formats : 
taille M - 4 personnes  |   taille L  - 6 à 8 personnes   |   taille XL - 10 à 12 personnes

creme d’avocat coco,
noisettes, feves,

roquette, burrata

TZATZIKI DE MANGUE

CREME D’AVOCAT  X BURRATA 

concombre, yaourt
grec, concombre,

mangue

CARROTTES ROTIES AU MIEL

trio de carottes, noisettes,
huile de noisette, sauce

yaourt citron

18€  |   32€   |    41€

24€  |   45€   |    63€

16€  |   24€   |    35€

ricotta au citron,
noisettes, pois grilles,

huile de noisettes

RICOTTA FOUETTE AU
CITRON

creme d’avocat, concombre,
fraises, tomates cerises

CREME D’AVOCATS X FRAISES 

PISTACHES, GRENADE, 
feta, MENTHE

17€  |   24,5€   |    37,5€

18€  |   35€   |    48€

PISTACHE &FETA

le gros plus ? la multitude d’accompagnements qui
accompagne vos tartinables, que ce soit des crudités ou
un assortiment de pains frais, c’est l’idéal à poser sur une
table en guise d’apéritif ou pour compléter un buffets.

fruits rotis, ricotta,
coulis de fruits rouges,

amandes

FRUITS ROTIS

ABRICOTS A LA
RICOTTA

abricots roti au miel,
amande effilees, ricotta,

crumble

SMASHED POTATOES

pommes de terre crispy,
sauce a l’ail, herbes

fraiches, huile pimentee
18€  |   35€   |    48€

16€  |   24€   |    35€

17€  |   24,5€   |    37,5€

16€  |   24€   |    35€



LA SALADE GREEN 

TOMATES &MOZARELLA

RED VELVET A LA LIBANAISE

SALADESNUANCESDEBRUNCH.

les salades sont disponibles en plusieurs formats :
individuel 4€ l’unité | format de groupe L (6 à 8 personnes) 34€ | format de groupe XL (10 à 12 personnes) 52€

trio de tomates marinees a
l’huile d’olive et vinaigre
de basalmique , olive de
kalamata, basilic

orzo, courgettes grilles, pois
chiches, feta, pesto

PECHE &BURRATA

SALADE, PECHES GRILLES,
BURRATA, TOMATES

couscous, halloumi,
TOMATES, MENTHE, CITRON

salade, tomates,
mozarella, framboise

A LA GRECQUE

quinoa, tomates, concombre,
menthe, feta

Toutes nos salades sont servies avec une
sauce au choix ;

vinaigrette à l’huile d’olive &au citron |
balsamique | miel moutarde | crème aux herbes.

possibilité d’ajouter en supplement : poulet
marine , corbeille de pains frais

le conseil de N2B : cette
recette très légère est idéale
pour vos tables d’ete

le conseil de N2B : cet
intemporel se marie
parfaitement avec des
brochettes de poulet marine.

le conseil de N2B :C’est un
melange qui ravira les
amateurs de sucre/sale.

le conseil de N2B : un filet
d’huile d’olive et de citron
pour rehausser les saveurs de
ce plat.

le conseil de N2B : ce
classique revisite pour etre
encore plus gourmand

le conseil de N2B : une salade
epicee et gourmande, qui peut
etre accompagner d’un
supplement poulet



MOCKTAILSNUANCESDEBRUNCH.

Pour information , le service Mocktails est entièrement personnalisable , il peut s’adapter Ala thématique de
votre événement pour cela, n’hésitez pas à nous faire part de vos demandes lors de votre commande. 

Par ailleurs, la prestation comprends la verrerie, la décoration et la disposition. Le débarrassage et le
nettoyage ne sont pas inclus, ils engendrent des frais supplémentaires. un montant de 3,5€ par verre vous est

facturée en cas de casse.

B
U
V
E
Z
! Fruits de la passion,

menthe fraiche
sucre de canne,

limonade

PINK COCO VIRGIN MOJITO
PASSION

fraise, coco, miel

CITRONNADE

Citron, sucre vanillé,
eau Plate3.25€

CITRONNADE A LA FLEUR
D’ORANGER

Citron, sucre vanillé,
eau Plate, fleur

d’ORANGER, MENTHE
FRAiCHE

THE GLACE

au choix saveur pêche,
citron ou the vert

 16.75€ (5L)

EAUX AROMATISEES

Au choix parmi fruits
rouges, agrumes ou

concombre

12.75€ (5L)

RED VELVET

Grenade, cranberry
romarin

3.25€

SMOOTHIES

AUX FRUITS EXOTIQUES,
FRUITS ROUGES

2.5€ (35cL)

 16.75€ (5L)

 16.75€ (5L)3.95€



2  V A R I E T E S  A U  C H O I X  
3 0  V E R R E S  

2  V A R I E T E S  A U  C H O I X  
5 0  V E R R E S  

3  V A R I E T E S  A U  C H O I X  
7 0  V E R R E S  

5  V A R I E T E S  A U  C H O I X  
1 0 0  V E R R E S  

255,5€102,5€

345,5€

172,5€

2  V A R I E T E S  A U  C H O I X  
5 0  V E R R E S

1  D I S T R I B U T E U R  À  B O I S S O N  

3  V A R I E T E S  A U  C H O I X  
7 0  V E R R E S

2  D I S T R I B U T E U R  À  B O I S S O N

222,5€ 315,5€

LES FORFAITS

NUANCESDEBRUNCH. MOCKTAILS



COMBIEN DE TEMPS DURE L’INSTALLATION ? 

Nous ne fournissons pas Les tables. Il faut donc
prévoir la quantité de table nécessaire qui vous
aura été communiqué au préalable. 
De plus, pour préparer au mieux notre arrivée et
gagner du temps il est nécessaire de nettoyer et
vider la surface choisie au préalable et au besoin
la déplacer. 

La mise en place inclus la vaisselle de service
jetable (possibilité d’avoir de la vaisselle non
jetable) et la vaisselle de présentation. En cas de
casse, le client est responsable et sera facturé
pour le remplacement des plateaux, accessoires
et plats déteriorés.

ETAPE 1 ETAPE 2 ETAPE 3

NUANCESDEBRUNCH. LA PRESTATION BUFFET

Nous arrivons quelques heures avant la
prestation selon les modalités de l’événement
(lieu, nombres, etc…) pour réaliser le setting. Il
faut compter au minimum une heure pour
mettre en place les compositions florales, et
dresser les assiettes.

QUEL MATERIEL PREVOIR LE JOUR J ? LA VAISSELLE EST-ELLE INCLUSE ?



FRAIS DE
DEPLACEMENTS

à partir de 35€

LOCATION DE
VAISELLE

verres et assiettes de
divers coloris - tarif sur
devis

SERVICES NUANCESDEBRUNCH.

B R U N C H B U F F E T S

BUFFETS FLORAUX

Tous nos  buffets
sont agrémentés de
fleurs fraîches, à
partir de 120€.

Personnalisez votre
événement grâce des
menus ou des marques
plats réalisés sur mesure
pour l’occasion. 

PERSONNALISATION



FAQ
QUELLE QUANTITE PREVOIR POUR MES INVITES ?

LA QUANTITE A PREVOIR VA DÉPENDRE DU NOMBRE DE CONVIVES ET DU TYPE DE
RECEPTION QUE VOUS ORGANISER. PAR EXEMPLE,

POUR UN VIN D’HONNEUR - ENTRE 6 A 8 PIECES PAR PERSONNE (MIGNARDISES)
POUR UN BRUNCH DE LENDEMAIN DE MARIAGE - ENTRE 3 A 5 PIECES PAR PERSONNE
(FINGER FOOD)

EST-IL POSSIBLE DE PERSONNALISER MON MENU ?

VOTRE MENU EST ENTIEREMENT PERSONNALISABLE SELON VOS GOUTS OU VOTRE
THEME, IL SUFFIT SIMPLEMENT D’ADRESSER VOTRE DEMANDE, UN MENU SUR
MESURE VOUS SERA ALORS PROPOSE EN FONCTION DE VOS ATTENTES ET DE VOTRE
BUDGET.

EST-IL POSSIBLE DE RECHAUFFER CERTAINES PIECES POUR MON BUFFET ?

CERTAINES DE NOS PIECES PEUVENT ÊTRE RÉCHAUFFÉES PAR VOS SOINS, MAIS LA
MAJORITE SONT PENSEES POUR POUVOIR ETRE CONSSOMEE FROIDES.

POUR COMBIEN DE PERSONNES PEUT-ON PRÉVOIR UN BUFFET ?

AFIN DE MAINTENIR UNE PRESTATION DE QUALITE, NOUS TRAVAILLONS SUR DES
BUFFETS ALLANT DE 10 À 100 PERSONNES. AU-DELA, NE PAS HESITER A NOUS
CONTACTER AVANT POUR S’ASSURER QUE VOTRE DEMANDE SOIT REALISABLE.

B R U N C H B U F F E T S



@NUANCESDEBRUNCH

WWW.NUANCESDEBRUNCH.COM

07 44 89 43 08

NUANCESDEBRUNCH.


