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Crée courant 2023, Nuances de brunch est une jeune entreprise
implantée dans le bassin nantais qui a pour vocation de vous
proposer de somptueux brunchs à emporter ou en livraison. 

l’entreprise propose aussi la conception et la mise en place de
buffets floraux pour tous vos évenements professionnels et
particuliers. Elle répond à vos exigences et s’adapte à vos envies
afin de vous offrir des prestations qui vous ressemblent.

A PROPOS

NUANCESDEBRUNCH.



FAQ

QUELLE QUANTITE PREVOIR POUR MES INVITES ?

LA QUANTITE A PREVOIR VA DÉPENDRE DU NOMBRE DE
CONVIVES ET DU TYPE DE RECEPTION QUE VOUS ORGANISER.
PAR EXEMPLE,

POUR UN VIN D’HONNEUR - ENTRE 6 A 8 PIECES PAR PERSONNE
(MIGNARDISES). POUR UN BRUNCH DE LENDEMAIN DE MARIAGE
- ENTRE 3 A 5 PIECES PAR PERSONNE (FINGER FOOD)

B R U N C H B U F F E T S

EST-IL POSSIBLE DE PERSONNALISER MON MENU ?

VOTRE MENU EST ENTIEREMENT PERSONNALISABLE SELON
VOS GOUTS OU VOTRE THEME, IL SUFFIT SIMPLEMENT
D’ADRESSER VOTRE DEMANDE, UN MENU SUR MESURE VOUS
SERA ALORS PROPOSE EN FONCTION DE VOS ATTENTES ET DE
VOTRE BUDGET.

EST-IL POSSIBLE DE RECHAUFFER CERTAINES PIECES POUR
MON BUFFET ?

CERTAINES DE NOS PIECES PEUVENT ÊTRE RÉCHAUFFÉES PAR
VOS SOINS, MAIS LA MAJORITE SONT PENSEES POUR POUVOIR
ETRE CONSSOMEES FROIDES

POUR COMBIEN DE PERSONNES PEUT-ON PRÉVOIR UN
BUFFET ?

AFIN DE MAINTENIR UNE PRESTATION DE QUALITE, NOUS
TRAVAILLONS SUR DES BUFFETS ALLANT DE 10 À 100
PERSONNES. AU-DELA, NE PAS HESITER A NOUS CONTACTER
AVANT POUR S’ASSURER QUE VOTRE DEMANDE SOIT
REALISABLE.

COMMENT SONT RÉALISÉS LES BUFFETS ?

JE M'ADAPTE À VOS THÉMATIQUE ET DÉCORE VOS TABLES DE
FAÇON UNIQUE. AVEC DES BOUGIES, AVEC DES FLEURS, OU
BIEN MÊME AVEC DES FRUITS, LE BUT C'EST DE CREER UNE
TABLE À LA FOIS DÉLICIEUSE À REGARDER QU'À DEGUSTER.
MEME LE MENU PEUT ÊTRE ENTIÈREMENT PERSONNALISABLE
SUR DEMANDE POUR COLLER AU MIEUX À VOS BESOINS.

QUE COMPREND LE FORFAIT INSTALLATION ?

L'INSTALLATION INCLUS : LA MISE EN PLACE, LA DÉCORATION,
LA VAISSELLE ET LES FLEURS FRAÎCHES. TOUT EST PENSÉ POUR
VOUS LIVRER LE BUFFET CLÉ EN MAINS.
LE DÉBARRASSAGE, LE NETTOYAGE ET LA RESTITUTION NE
SONT PAS COMPRIS DANS LE FORFAIT DE BASE. ILS PEUVENT
ÊTRE INCLUS EN OPTION.



Chez Nuances de brunch vous pouvez retrouver, des mignardises
raffinées et aux saveurs originales pour ravir vos papilles et
vous proposer des bouchées aussi succulentes que sublimes.

Ces mignardises peuvent se décomposer sous la formes de
verrines ou de pièces apéritives aussi bien sucrées que salées. Je
fais le choix de travailler avec des produits frais et de
proposer des compositions et de proposer des compositions que
l’on a rarement l’habitude retrouver sur les buffets.

MIGNARDISES
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LE SUCRE 
NUANCESDEBRUNCH.

LES VERRINES SUCREES

Crème vanille, compote de rhubarbe, crumble maison 
fruits de la passion, framboises, coulis de passion, crème
mascarpone, biscuit sable 
speculos, mousse au citron, framboises fraiches et coulis
de framboises
MANGUE PASSION, CREME MASCARPONE COCO, BISCUIT AU BEURRE,
MORCEAUX DE FRUITS FRAIS, COCO RAPEE

20 PIECES MINIMUM PAR VARIETE

LES PIECES SUCREES

Brownies à la pistache et au chocolat blanc, crème de
pistache et coulis de framboises 
Mini tartelette au citron et basilic 
mini tartelette curd fruits rouges et crème de fruits
rouges

—3€

—3€

—3€

—2,75€

—3€

—2,5€

—2,5€



LE SALE

LES VERRINES SALEES

CRUMBLE DE PARMESAN LEGUMES GRILLES
Confit de tomates, ricotta, croustillant au parmesan
verrines gaspacho pêche, tomates et basilic
tartare de bœuf aux tomates séchées et basilic frais 
carpaccio parmesan roquette sauce a la truffe
burrata panee, TOMATES cerises, passion

20 PIECES minimum PAR VARIETE

—2,5€

—2,5€

—3€
—3€

—3€

—2€



LE SALE

LES MINI BURGERS

creme de thon citronnée, pickles de concombre, pickles
d’oignons rouges, salade
mini burger Poulet pané sauce curry mango, salade, pickles
d’oignons rouges et beignet de banane plantain frite
chèvre pane, légumes grillés, pesto, roquette
rolls salsa avocat mangue et saumon 
effiloché de bœuf, burrata, tomates confites, roquette
bagels, saumon, concombre 

20 PIECES minimum PAR VARIETE

—2,5€

—2,75€

—2,75€

—3€

—3€

—3€



TOASTS

Avocat straciatella pêche rôtie pignons de pin 
Foccacia, cream cheese à l’ail, tomates cerises jaunes,
basilic
ricotta, abricots, pistache et romarin 
pasteque, des de thon rouge marine, ciboulette et oignons
nouveaux
cottage cheese, saumon fumé, basilic tomates, olives et
citron
boeuf marine, coriandre, lamelles de carottes, concombre,
menthe
chips de crevettes, creme d’avocat citron vert, salsa de des
de thon rouge, mangue, tomates, oignons rouges et piment
oiseau 
ricotta et petit pois
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20 PIECES minimum PAR VARIETE

—2,75€

—2,5€
—2,5€

—2€

—3€

—3€

—3€

—3,5€



NUANCESDEBRUNCH. FINGER FOOD - LE SALE

J’ai fais le choix de conserver l’esprit original du brunch, en misant sur des pièces savoureuses et gourmandes. Vous pouvez être sur que vos
convives seront rassasiés. Si vous voulez plus de détails ou de conseils afin de modeler la quantité n’hesitez pas à me poser des questions, je suis là

pour ça !

BAGELS

saumon, concombre, cream cheese,
pickles oignons rouges, tomates,
aneth, capres, citron
poulet mariné, fêta, tomates, oignons
rouges, salade, tzatzik, roquette 
houmous , legumes grilles, feta,
roquette, grenade

MINI BROCHETTES

Poulet mariné au miel, ail et
gingembre-servi avec une
sauce satay
tagliatelle de courgette et
bœuf au soja 

3,5€ / PCS

CLUB SANDWICH 2€ / PCS

Creme d’avocat
mousse de thon et ciboulette 
concombre aneth 

PITAS AU POULET

poulet aux épices orientales,
légumes grillés  et concombre
servi avec une sauce au citron
Poulet mariné, sauce verte à
la menthe légumes grillés,
oignons au sumac et fêta

5,5€ / PCS

FOCCACIAS

aux herbes garni avec du pesto, des
légumes grillés à l’ail et du
parmesan
à la mortadelle, pesto, roquette et
burrata

5€ / PCS

6.5€ / PCS



GAUFRE 1,2€ / PCSPANCAKES 1€ / PCS CAKES

NUANCESDEBRUNCH.

servi avec accompagnement au choix nutella,
caramel au beurre salé, confiture 

servi avec accompagnement au choix nutella,
caramel au beurre salé, confiture 

FINGER FOOD - LE SUCRE

cake à la vanille
Cake framboises chocolat blanc
cake aux pommes et crumble de speculos
Brownies chocolat cacahuète
cake au citron

Minimum 8 part

4€ / PAX TIRAMISUS

servi avec accompagnement au choix nutella,
caramel au beurre salé, confiture  (minimum 15
pièces)

TARIF SUR DEVIS 

coco, mangue, passion
pistache, framboise
le classique , cacao et café

BOWLS

pudding chia, coco, mango
granola, fromage blanc, copeaux de
chocolat fruits secs et fruits de saison

3,5€ / PART FRUITS FRAIS

assortiments de fruits frais découpés ou
entiers selon demande

assortiments de viennoiseries fraîches au
choix selon disponibilités (croissant, pain au
chocolat, chouquettes…)

VIENNOISERIES

TARIF SUR DEVIS 

CREPES 1,2€ / PCS

Minimum 20 pieces Minimum 20 pieces —2,20€ 
—2,5€ 

—2,5€ 
—3€ 

—3€ 

4€ / PCS



PAVLOVA 6,5€ / PAXTARTARE STATION

NUANCESDEBRUNCH. FOOD STATION 

PINSA STATION

station en libre service - pinsa à partager au
choix parmi :

peches grillées, roquette, burrata,
charcuterie 
Duo de tomates, fromage frais, aneth,
capres et citron
Roquette, tomates, pesto &burrata
poire, noix, roquette et gorgonzola

8€ / PAX

station en libre service - des de mangue,
oignons rouges, herbes aromatiques, des de
tomates, des de concombre, des d’avocat,
poisson blanc, des de thon, des de saumon,
citron vert, piment frais, huiles et sauces 

station en libre service - chantilly de
mascarpone  à la vanille servie avec  fruits
frais de saisons et coulis

Pour faire de votre événement un moment hors du temps, vous pouvez faire le choix des food stations, pour compléter un buffet déjà existant ou
pour en faure un repas en tant que tel, vous avez plusieurs options salées et/ou sucrées qui s’offrent à vous.  Le prix vous est proposé pour des

stations en libre service - à composer soi-même ; il ne comprend pas les frais de services et  est valable  uniquement pour les prestations de buffet
avec installation.

BAR A BAGEL 8€/PAX

Pain bagels servi avec assortiments de toppings
a composer soi-même : 

crudites (pickles de concombre, pickles
d’oignons rouges, citrons frais, découpes de
carottes/radis/concombre, câpres…)
tartinables (cream cheese, crème d’avocat,
mousse de thon, dips au saumon fumé, aïoli…)
herbes fraîches (aneth, coriandre, menthe)
Protéines (saumon, bœuf séché et jambon de
dinde)

GRAZING TABLE

AVOCADO TOAST

station en libre service - assortiments de
charcuterie, fromages, pain frais, fruits secs et
fruits frais, beurres, confitures et tartinables 

Tranches de saumon fumé, pain toaste, crème
d’avocat, avocats tranches, pousses, huile
d’olive, condiments, cream cheese , herbes
aromatiques fraîches, pickles de concombre et
d’oigons Rouges, crudités, câpres, pousses 

TARIF SUR DEVIS 

PINSA STATION 7€ / PAX

TARIF SUR DEVIS 



PAVLOVA 6,5€ / PAXFROMAGE ITALIEN 

NUANCESDEBRUNCH. FOOD STATION 

FROMAGE BLANC 5,5€/PAX

station en libre service - fromage blanc à la
vanille servie avec muesli et fruits frais de
saisons, fruits secs, miel et sirop d’erable

7€ / PAX

station en libre service - assortiments de
fromages italiens, servi avec crudites, légumes
grillés et variété d’huiles, de sauce et de pains

station en libre service - chantilly de
mascarpone  à la vanille servie avec  fruits
frais de saisons et coulis

Pour faire de votre événement un moment hors du temps, vous pouvez faire le choix des food stations, pour compléter un buffet déjà existant ou
pour en faure un repas en tant que tel, vous avez plusieurs options salées et/ou sucrées qui s’offrent à vous.  Le prix vous est proposé pour des

stations en libre service - à composer soi-même ; il ne comprend pas les frais de services et  est valable  uniquement pour les prestations de buffet
avec installation.



TARTINABLES - LES CLASSIQUESNUANCESDEBRUNCH.

Les dips/tartinables sont disponibles en plusieurs formats : 
taille M - 4 personnes  |   taille L  - 6 à 8 personnes   |   taille XL - 10 à 12 personnes

ils sont accompagnes de crudites et de pain frais

T
R
E
M
P
E
Z

! betterave, feta,
 menthe

avocats, piments
oiseaux, tomates,

coriandre

GUACAMOLETZATZIKI

MOUSSE DE BETTERAVE

concombre, yaourt
frais, concombre

HOUMOUS CREME  DE  POIVRONS

poivrons grillés, huile
d’olive, fromage frais,

herbes fraiches 

pois chiches, crème de
sesame, citron et zaatar

 16€   |    24€

20€   |    28€

  18€   |    26€

DIPS A LA TOMATE
SECHEES

tomates séchées, huile
d’olive, basilic, ail confit

concombre, yaourt
grec, concombre,

mangue

TZATZIKI MANGUE

  24€   |    32€

labneh, olives, amandes
effilees et citron

LABNEH AUX OLIVES 

  20€   |    28€

DIPS AUX FRUITS 
ROUGES

yahourt grec, fruits rouges
frais mixes, fruits frais

  22€   |    3€

   20€   |    28€

 18€   |    26€
 16€   |    24€



NUANCESDEBRUNCH. FINGER FOOD - LE SALE

Les finger Food salées sont des pièces à partager ou non, qui sont idéalement conçues pour les brunchs et vous permettent de proposer des buffets
savoureux et originaux, adaptés à la saison. 

SALADES

EXISTE EN PLUSIEURS FORMATS : L (6 A 8 PERSONNES) 34€ |  XL (10 A 12 PERSONNES) 52€
Toutes nos salades sont servies avec une sauce au choix : vinaigrette à l’huile d’olive

&au citron | balsamique | miel moutarde | crème aux herbes.

Orzo à la crème de citron, pois plats,
crevettes, fêta &menthe

Pastèque, concombre, fêta, crispy
oignons, tomates cerises

Duo de tomates cerises, tomates
séchées, straciatella

salade, tomates, mozarella, framboise Salade de nouilles sauce satay,
cacahuète, fèves, lamelles de chou
rouge et carottes 

Fraises, duo de tomates cerises, basilic,
chèvre pané 



NUANCESDEBRUNCH. BOISSONS

CITRONNADE 

Citron, sucre vanillé,
eau Plate, MENTHE

FRAiCHE

THE GLACE

au choix saveur pêche,
citron ou the vert

 16.75€ (5L)

EAUX AROMATISEES

Au choix parmi fruits
rouges, agrumes ou

concombre

12.75€ (5L)

SMOOTHIES

AUX FRUITS EXOTIQUES,
FRUITS ROUGES

2.5€ (35cL) 16.75€ (5L)

 
il est egalement possibles de commander des boissons chaudes (the, cafe, lait...) ET LES

ACCOMPAGNEMENTS ADEQUAT, la demande se fait sur devis.



FRAIS DE
DEPLACEMENTS

à partir de 35€

LOCATION DE
VAISELLE

verres et assiettes de
divers coloris - tarif sur
devis

SERVICES NUANCESDEBRUNCH.
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BUFFETS FLORAUX

Tous nos  buffets
sont agrémentés de
fleurs fraîches, à
partir de 120€.

Personnalisez votre
événement grâce des
menus ou des marques
plats réalisés sur mesure
pour l’occasion. 

PERSONNALISATION



@NUANCESDEBRUNCH
WWW.NUANCESDEBRUNCH.COM
07 44 89 43 08

NUANCESDEBRUNCH.


